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La presente invention a trait au perf ectionnement des procedes 
de fabrication des granules pour la lutte eontre les ^asteropodes 
et le produit en resultant* - 
L?? nethode rudimentaire de protection des plantes contre la vo--. 
5 racite des escar-^ots, limaces, "etc, consiste a. melanger une Gran- 
de partie de son avec un peu de metaldehyde et de faire des petits 
tas, a proximity des plantes. II s'est avere ?iiie cette poudre e- 
tait facilement diluee par les eaux de plixie ou d'arrosag-e et dis- 
persee par le vent, ainsi, en peu de temps elle devenait ineffica- 

10 ee. Pour remedier a oes inconv4nients la techniaue actuelle a re- 
cozirs a la constiti-ition d'ur melange intine,. soit a sec, soit 
sous forme de pate hurnide, des constituants definis, en nature et 
en proportions, par le Centre de Heeherches A^rrononigues,. .par la 
loi du 2 Fovenibre 19455, par les eiroulaires ir**86 en date du 19 

15 ypi I960 et N^38 du 19 Avrll 1967, emises par la Chambre Sjmdlca- 
le des Phytopharmaciens sous 1» impulsion des Services de Repres- 
sion des Fraudes, pour former ce produit anti-.f:asteropode. 

Les deux constituants sont "le son ou une farine alimentaire" et 
le m^taldehyde, le premier ne devant pas descendre au-dessou^e 

20 85;., en poids, du melange, interdiction est faite d^a^outer " des 
matiferes inert es ou des d4c]iets v^^etaux, tels nue balle de riz^ 
paille de c4r°ale, paille de ln?;eme, rafle de mal^, poussi^re de 
nettoya^^e de .crrains ou parties de v^-^^taux bro^res, etc." 

TjriR •»r4?»iisflt.ion de mode de fabriea-tvion des ^ranul^s, ntilisa-nt 

"5 le inelan<f=^e k sec^ de son et de metaldehjde, eonsiste a le fatre 
passer sur un plateau pourv^i de t-rous en forme de filieres, le 
le produit en resultant, a-nr4s sect^ionnement , sort sous f^orme de 
batonnets, 

TTre autre realisat-ion, utilisant le melanf^e sous forrne- de pate 
30 hunide, eonsiste a staler eette demi&re aur nne table, en nappe. 
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la seoher et ensuite la decouper en plaouettes de differentes for- 
mes. 

Le produit resultant du premier mode resists bien a la dispersion 
par le vent, mais ne resist e pas a la dilution par l^eau.En ce qui 
5 oonceme le produit resultant d\i second inode de realisation, il 
resiste bien a la dispersion et a la dilution, mais son processus 
de fabrication est complique et lent : p^trissa^e, 4irala^e sur ta- 
ble, d^ooupa^e et sdoha^e. 
Afin de reduire le temps de ee processus ainsi que le montant du 

10 prix de revient de I'artiole ainsi obtenu, il est preconis^, sui- 
vant la presente invention, de delayer, avec de I'eau, du mdtal- 
dehyde et de la farine de .^ruau D, issue du bl4 dur,. dans des pro- 
portions permises par les lois et arretes. La pate , assez fluids, 
ainsi obtenue est couiprimee dans un recipient, dont le fond pr^- 

15 sente une ^rande qiiantites de trous, en forme de filiferes, a la 
sortie des dits trous un couteau automatique sectionne la matifere 
en fonne de batonnets, de section quelconque, lesquels tombent sur 
une aire de sechap-e. Sous 1» influence de l^eau, les cellules amy- 
lacees, de la farine de f^raau, se sont ^onfl^es, et par hydrolyse 

SO partielle, I'amidon s'est transforms en empois, valgairement appe- 
le colle de pate, qui a la propriety, d*une part, d^enrober sans 
dissoudre le Tn^taldehyde, insoluble dans I'eau, sans en reduire les 
proprietes biolo^iques de desh^T-dratation des ^asteropodes, et d'au- 
tre part, de rendre le produit tres dense et compact, apr^s secha- 

2& ^e. On voit que le processus de fabrication est trSs simple, il 
peut etre r4alis4, m^caniouement, avec du materiel courant et pea 
couteux, le produit en resultant offre toutes les caract^ristiqu s 
de tenacity nScessaires k r^sister k la dispersion du vent et plus 
nartiouliferement sa resistance a la dilution de l»eau de toute pro- 

30 venance-est tr^s- ^rande, par voie de conseouenoe, son prix de re- 
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viert est done tr^s eoonominue en comparaison de celul des pro- 
duits obtenus lusqia'a oe .louPe 
Une caracteristi'iue de la presente invention est de delayer de 
la farina de ^ru.au D, issue du tie dur et du metaldehyde, dans de 
5 l^eau, afin d'obtenir un em"9ois ou pate de eolle. Oette operation 
doit etre effeotriee en a^c-itant constaininent le mplans-e. 

Une autre ea-ract^ristiiue de 1' invention est de prf§parer la pate 
en respectant Tes limites des prouortions, en poids, des consti- 
tuants, pr^viies par le Centre national de Reoherches A^ronoTni'pj-es 

10 ainsi aue par les ciroulaires 4manant de la Gbambre S^^^cilcale des 
phvtophamr^oiens suivant les "r^reseriptions des Services de r'^pres- 
sion des Frances, ir»86 du 19 Fai I9f='0 et N^i58 du 19 Avril 1967. 

Une Garaot'^ristique de la presents invention est de rv^^voir la 
•nreparation de la pate dans une bassine, munie d'un a^ritateur, et 

15 dont le fond presente de Tmiltiples -perforations, de section luel- 
oonque, et de presser la dite pate vers le fond qui a^it alors 
coinine une fili^re rnnlti-nle* A la sortie des perforations un eou- 
teau autoTnatique sectionne 1^ TTiatiere en \ory^xsi\v pidicieusement 
oalcul^e pour la transformer en "batonrtets qui sont ansuite ref?us 

^0 sur une table. 

Une autre oaract^ristique de 1' invention est de secher les baton- 
nets obtenus pr^G-^^dfirnriient qui deviennent denses^ durs et compacts, 
ils sont alors insensibles^. la dispersion dn vent et a la dilution 
de I'eau de pluie oii de toute autre urovena-noe. 

•=*5 On voit que le nouveau procede de fabrication et le produit en re- 
sultant, suivant 1» invention, off re d'nne part, ime amplioration 
sensible et ^conoT^ique dR-^s l^obtention des e-ranul4s pour la lutte 
oontre les c^ast^ropodes,. et d'airtre nart, 7.e dit produit ve-^on^ 
d'abord aux nomies de phytopha-rmacie et ens-HCite il est- dense et 

550 lornnact, posses dant- une resistance inportante h I'effet de disper- 
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sion du vent et e^alement une resistance tr^s appreciable a I'ef- 
fet de dilution de I'eau, qui en fait un article pratique et 4co-^ 
notniaue. 

On voit aisement que 1' invention n*a et^ deorlte qu'a titre pure- 
5 ment explicative et non limitati^sre et que l«on pourrait en modi- 
fier quelques details sans en chan^e^er 1' esprit, c'est alnsi par 
eyemple que pour activer la fonration de I'empois on peut chauf- 
fer , le melange en formation^ par bain-marie a des temperatures 
oscillant entre 50** centi::?:rades et 70** ; on pourrait aussi pre- 
10 voir le chauffage au passa^Q de la filifere, en oscillant toujourl 
entre ces meraes temperatures, avant de proceder au secha^e com- 
plet des granules. 

On pourrait ausai prevoir les batonnets, sortant de la fillftre 
a I'instar d*un vermicelle, coupes assez long, de faqon a pofuvoir 
15 entourer la plante comme une ficelle ou en les posant bout k boat 
afin de presenter une barrifere aux gasteropodes. 
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'^^•^f'^'-^-^-ioy^r^e^ari-b an r^-'^c4d4 de f ab-r^icatlon des <^r^^^rJ^&^ ->onv 
"la l-ntte oortT-e les ^asto-rorodes, et. le -^rodni+ ri- >'^snltan.t, com- 
7apt e+ a-la-a-f -as so^-s i ^ ea.ii de -^Inie o-^ de tnnt^ a-tT-e 

-v'ovei^ar^oe, i-irentio^-^ o^^-rao-f-.^'ris-^'e pa- les -'oi^-ts snlvan+s : 

p]^ oe one le vionvean prooed'^^ nn-*-53iste a dela^-e-n d.^-ns l»ean, 
en a^itant corstaTnnent, de la farire de P-maii D, Tssne dn ble 
dur, et dn m^talde^iyde afln d»nbtenir une pate de oolle sr#- 
dale, dont les cellnles dffirlacees de la farine se sort gon- 
flees et dort par hydrol^rse partielle I'amldon se tr-^nsf orme 
en empois enrobant le m^taldehyde, insoluble dans l>ean, oe der- 
nier oorservant les propri^tes chimieo-biolo^-i-ues de desh^rdra- 
ter les {rast'^ropodes, 
r?*- En oe one la nate determiri-e par le 1°, est faite en respec- 
tant les proT^ortions, en poids, des constituants, pr-conis^^es 
et danp les lin^ites des normes du Cer^tre de Recherche IT^-f^ional 
A-nm-omi'iue et les clrcnlaires de la Char^bre S;m.dioale de "Phy- 
to-^harm^cle, -nr-cisart nue le -Jn-nr.ort " en son on eri farine ali- 
rnentalre, r^onr la confection des app^ts" r^s doit pas etre inf^- 
rieiir a 85f.: de la rnasse, la-jielle doit e-hre ereni-nte de mati^res 
inertes m.i. de d^cbets v^^^tan-jc. 

En ce -jie la pa+.e d^termin^e -oar les 1^ et 2^, est plac^e 
sons pression, dans une bassine dont le fond r^r-serte de multi- 
^-^^^yfY^^^""^'^ons, de section nnelco>^ine, no-issant coTTime antant 
de flli^-r^ps, et -n'a la sortie de 1^ exty^isinr. n-r oontean sec- 
tionne la riati^re en bator^riets de lorr^nien-*- ^nd1cle-'iseTneTi+. cal- 
ciilee* 

^o-^i^ ce ^iie les b^+orri-e+s d-^te-m.-r-n^s pa>» i e 3«* sr-nf s^o'^^s 
fi-n d'nbte>ni-n o-^pirmi^.Q ^^^nir^^ri-^.s, ^e^^=es et'dnr^s irts*=-n'si- 

bles ^"1 vev^t et o i^, ^^^^-j,,^^^^ t » ean 6 e ^Inie c-i *de "ton+e 



